Le Département de Loire-Atlantique

Le Département coorganise plusieurs forums professionnels a destination des acteurs de
la restauration collective et fournisseurs locaux en 2024 avec les collectivités locales.
Toutes les informations sur : |oire-atlantique.fr/forums-alimentation

= L’annuaire départemental de le restauration

collective : pour retrouver tous les fournisseurs
et établissements

Le Réseau MANGER LOCAL

Animé par 'AMF, les Chambres d’agriculture, de métiers et de I'artisanat
et le Département, le Réseau Manger Local 44 apporte des informations,
a‘e}\, k . ’ ;. .
O M\W outils, partages et portages d’expériences afin de favoriser le re-
Réseau LOCAL cours aux produits locaux en restauration collective.
Loire-Atlantique

Toutes les ressources en ligne sur le site et sur la page Facebook du ré-
seau

Le PAT Pays de Retz

Le PETR du Pays de Retz, instance de coopération entre Pornic Agglo Pays de Retz, Sud
Retz Atlantique Communauté, Grand Lieu Communauté et la communauté de communes
Sud Estuaire, s’est engagé dans la mise en ceuvre d’un Projet Alimentaire validé en 2021 et
intitulé : «« Vers une alimentation de qualité et de proximité dans le Pays de Retz ».
L’accompagnement de la restauration scolaire est un axe fort du projet.

Plus d’informations sur : https://petr-paysderetz.fr/projet-alimentaire-territorial/

60 impasse du Vigneau

44 680 SAINTE-PAZANNE

Tél. 024002 10 72

Port. 07 64 55 30 76
at@petr-paysderetz.fr

FORUM PROFESSIONNEL

@ révrier 2024
an - 15h
Sainte-Pazanne
Salle de I'Escale

Producteursrices
Artisanes

Restauration collective du Pays de Retz
et fournisseurs locaux :

Merci
pour votre
présence

Distribueurs

Gestionnaires et cuisinieres
de la restauration collective

Elues technicienngs

comment travailler ensemble ?

ateliers, retours d'expérience, salon fournisseurs
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Réseau LOCAL
Loire-Atlantique

Forum professionnel de la

restauration collective du Pays de Retz
21 février 2024



loire-atlantique.fr/forums-alimentation
https://eur03.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fpetr-paysderetz.fr%2Fprojet-alimentaire-territorial%2F&data=05%7C02%7Cchloe.crassous%40loire-atlantique.fr%7C2c32aac8337f4102ec8108dc2e3aa27d%7Cbeecb8f7d08247d6bcd90516d6628b41%7C0%7C0%7C638436
mailto:pat@petr-paysderetz.fr
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Présentation du forum

Pourquoi cet événement ?

Pour faciliter I'approvisionnement local des
établissements de restauration collective du
territoire ;

Pour permettre aux fournisseurs locaux de
rencontrer de nouveaux acheteurs potentiels ;

Pour aider les professionnels a répondre a certaines
problématiques grace a des ateliers et stands
« ressources » ;

Pour faciliter la mise en relation d’acteurs variés
autour d’'un événement convivial ;

Continuer une dynamique de travail en commun sur
le territoire !

A qui s’adresse ce forum ?

=

Aux producteurs et artisans locaux, qui travail-
lent ou souhaitent travailler avec la restauration col-
lective du territoire ; ainsi qu'aux autres fournisseurs
(grossistes, outils logistiques...) qui proposent une
offre locale pour la restauration collective ;

Aux structures, publiques comme privées, qui
proposent un service de restauration collective dans
les secteurs de la petite enfance, de I'éducation, du
médical, du social et du médico-social, de I'adminis-

tratif etc.

A tous ceux qui souhaitent accompagner ou
découvrir les leviers pour une restauration
collective saine, locale et durable, accessible au

plus grand nombre !




Un projet collectif :

Ce forum professionnel est coorganisé

par le Pole d’équilibre territorial et rural (PETR) du
Pays de Retz et le Département de Loire-Atlantique.

Initié dans le cadre du Projet Alimentaire des Territoires
(PAT) de Loire-Atlantique cette action a été souhaitée par les
élu.e.s locaux afin de travailler collectivement pour le rappro-
chement de I'offre locale et de la demande.

Ce forum est le premier d’une série de quatre événement en
2024 proposés sur I'ensemble de la Loire-Atlantique afin de
promouvoir une alimentation saine, durable et issue de cir-

cuits courts.

ATELIER

o

EPICERIE
( ATELIER POTPOTE \

MELANIE LECORNEY

Parc de la Bouvre, 4 rue Galilée

44 340 Bouguenais

Tél: 06 46 21 42 91

Mail : m.lecorney@atelierpotpote.com
PRODUITS :

Soupes, sauces végétales pour plats

Qégétariens J

© Paul Pascal / Departement de Loire-Atlantique
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EPICERIE

ﬂE MIEL DES OUVRIERES \
JOHANA SIMON
5 impasse de la haudriére
44 120 Vertou
064918 53 48
lemieldesouvrieres@gmail.com

PRODUITS :

(niel /
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Exposants

g

PassionFroid

groupe pomona

MULTI-PRODUITS

PASSIONFROID, GROUPE POMONA
ALEXANDRE MINAUD

Rue véga - ZAC de la Haute-Forét
44 471 Carquefou

02 40 18 27 55
a.minaud@passionfroid.fr

PRODUITS :

Programme

Qiandes, poissons, ceufs, charcuterie/

@ PLUSPRES

« proche de vous et de nos producteurs »

@PLUSPRES \

MULTI-PRODUITS

CHRISTOPHE GRANDET

223 rue du Cormier rouge

44 310 Saint Philibert de Grand Lieu
07 87 98 42 84
grandet.christophe@neuf.fr

PRODUITS :
légumes, légumineuses, fruits /
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9h - Accueil café
9h30 - Mot d’ouverture

10h - Se rencontrer par secteur géographique
10h40 - Deux atelier au choix

Atelier 1 : Halte au gaspillage !

Partage de bonnes pratiques, liens avec la production

locale

Atelier 2 : Pourquoi et comment accéder au
marché de la restauration collective ?
Connaissance du marché et décryptages des stratégies de
productenr.ices pour y accéder

Atelier 3 : Protéines animales :

la viande bovine en restauration collective
Compréhension de la filicre et approvisionnement des
retours d'exipériences pour s outiller

Atelier 4 : Protéines végétales :

les légumineuses en restauration collective
Production, transformation, consommation des légumineuses,

une famille de végétanx a (re)déconvrir

12h30 2 14h30 : Salon des fournisseurs locaux




Des produits locaux et de qualité en Restau’co

La loi EGalim (oct. 2018), complétée par les lois AGEC et Climat
et Résilience, vise a favoriser une alimentation saine et durable
dans la restauration collective. Elle prévoit notamment d'intro-
duire 50% de produits durables ou sous signes d'origine et de
qualité (dont 20% de produits bio) a partir du ler janvier 2022.

Et si la loi EGalim ne prévoit pas d’objectifs en matiére d’approvi-
sionnement local, les élus des territoires s’y intéressent dans une
logique de valorisation et de soutien a I'agriculture et artisanat
local.

Dans cette optique, il est important de s’interroger sur la péren-
nisation de ces démarches d’approvisionnement local et sur la
sécurisation des débouchés pour les agriculteurs et artisans.

Nous espérons que ce salon favorisera les rencontres et les liens
entre les différents acteurs de I'alimentation du Pays de Retz,

pour une restauration collective de qualité et bénéfique au tissu
local.

Les catégories d’exposants:

- PRODUITS LAITIERS
- FRUITS / LEGUMES

CEREALES /FECULENTS

- PRODUITS CARNES

- MULTIPRODUITS/ EPICERIE

LEKIO SQUE
PAYSAN

MULTI-PRODUITS

LE KIOSQUE PAYSAN

CHARLES LESAGE

8 rue Grande Biesse

44 200 Nantes

06 34 69 44 21
coordination@kiosquepaysan.fr

PRODUITS :

%ﬂti-produjts /

MULTI-PRODUITS

PROMUS

ANTOINE PULCINI

3 rue Dieudonné Costes

44 860 Saint-Aignan-Granldlieu
02 55 52 00 45
antoine.pulcini@promus.fr

PRODUITS : poissons, ceufs, céréales,

légumineuses, fruits, légumes, pains, /

PAGE 6
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MULTI-PRODUITS

ﬁROVINCES BIO ET MANGER BIO \
ISABELLE PERION

71 boulevard Alfred Nobel

44 400 Rezé

0620797279
isabelle.perion@provincesbio.com

PRODUITS :

produits laitiers, fruits, légumes, cé-
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Exposants Les labels

[Loi EGAlim : 50% de produits durables et de qualité dont 20% bio ]

4 / /LA VACHE NANTAISE \ ‘;/*‘}’ Les produits issus de I'agriculture biologique
’ PIERRICK BOIREAU = (2 hauteur de 20% minimum)
A\ k : 0677 77 92 48
h = pietrick.boireau@vachenantaise.fr Les produits bénéficiant d’'une spécialité traditionnelle
vac e tie (STG
nantaise garantie (5TG)

ASSOCIATION

Les produits bénéficiant d’'une indication géographique (IGP
PRODUITS . P géographique ( )

wiandes de vache nantaise /

Les produits sous appellation d’origine (AOC ou AOP)

PRODUITS CARNES
{ LA FERME DES COCHONS D’ANTAN )

GAETAN SERENNE

Les produits bénéficiant de la mention « issu d’'une exploita-

16 La Bezilli¢re tion a haute valeur environnementale » (HVE)
44 650 Legé niveau 2 et 3
06 63 22 27 70

lescochonsdantan@orange.fr

Les produits bénéficiant du logo « région ultrapériphé-
M, rique » (RUP - dont font partie les Départements francais
[ d’outre-mer)

PRODUITS :

\Viande de porc blanc /

PRODUITS CARNES
( ELVEA 44 \

Les produits issus de la péche maritime bénéficiant de
I’écolabel péche durable

EMILIE MESLIER
29 rue de la Maladrie N°4 |
LV E AFRANCE 44120 Vertou ,,[,{;( 3  Les produits bénéficiant du label rouge
02 40 36 16 00
Eleveurs et acheteurs associés :
. C
clveadd@gmail.com ‘ ESS.T;E[? Mention « issu du commerce équitable »
France
P?ODUITS : Et les produits bénéficiant de la mention « fermier » ou « produit de la
Viande / ferme » ou « produit a la ferme »
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Exposants

PB

( PAYSAN BOULANGERETZ \

JEAN-MARC ETIENNE

44 320 Saint Pére en Retz

06 26 38 07 78
paysansboulangeretz@gmail.com

PRODUITS :
Céréales, féculents, pain

PRODUITS LAITIERS / CARNES

FERME DU MARAIS CHAMPS \
GUYLAIN ET STEPHANIE PAGEOT
Nombreuil

44 580 Bourgneuf en Retz

06 89 40 92 39

commandesmaraischamps@orange.fr

PRODUITS :

\Produits laitiers et viande j

Q‘L\‘\'\is 0,

f/Y BIO

LIONELLE ET JOSEPH

ﬂEs PATES DU MOULIN

LIONELLE BREMAUD & JOSEPH GENDRONNEAU
16 bis La Mussauderie
44 310 Saint Lumine de Coutais
06 79 67 08 77
lespatesdumoulin@gmail.com

PRODUITS :

Qﬁtes séches bio

\_

ﬁREFERETZ \

JULIEN ET ANGELIQUE VASSEUR
Le bois Rouaud

44 320 Saint Pére en Retz
0602281514
contact@]letaldessaveurs.com

PRODUITS :

Gaec
ALD-BOUSSE

—— CHYSTELLE & AUGUSTIN ——

PRODUITS LAITIERS / CARNES

ﬂ;AEc ALP-ROUSSE
SAMUEL DENIAUD
11a Pacaudetie
44320 Saint pere en Retz

06 72 32 30 42
gaec.alprousse44@gmail.com

PRODUITS :

viande bovine, porcine, ceufs,
\Rroduits laitiers /

Qﬁtes séches )

|A FERME

DES

J OU%AUX

VACHE NANTAISE w FROMAGERIE

Kok ok F

PRODUITS LAITIERS / CARNES

( LA FERME DES 9 JOURNAUX \
PIERRE-YVES RENAULT

Chemin des 9 journaux

44 340 Bouguenais
laiterie9journaux@gmail.com

PRODUITS :
Produits laitiers et viande de race

Cantaise /
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Exposants

FME

PRODUITS LAITIERS

SEBASTIEN PAGEOT

La rouillére

44580 Villeneuve en Retz

06 14 21 42 67
fermeafloredeau@gmail.com

PRODUITS :

ﬂ:ERME A FLORE D'EAU \ ﬂA FERME DE NEPRI \

DIDIER BARBARIT

8 Le Grand Chaudry

44 116 Vieillevigne

06 07 5110 45
lafermedenepri@orange.fr

PRODUITS :

\Produits laitiers /

PRODUITS LAITIERS

(GAEC LA FERME DE GRAND LIEU \
PASCAL FALCHI

2 le bas fief

44 310 Saint Lumine de Cotais

06 60 8116 51
lafermedegrandlieu@orange.fr

PRODUITS :

Qarines et huiles j

LIORAVI \

FABIEN DEUEZ

655 rue Antoine de Saint-Exupéry
44 150 Ancenis-Saint-Géréon

02 44 03 8105
commerce@lioravi.fr

PRODUITS :

PRODUITS LAITIERS

MICHAEL AVERTY

La Belle Etoile

44 580 Villeneuve en Retz

06 65 62 62 23
gaeclabelleetoile@gmail.com

PRODUITS :

\Produits laitiers /

Qﬁtes ultra fraiches ou surgelées J

f LA BELLE ETOILE \

Qroduits laitiers j
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https://www.google.com/search?q=ferme+a+flore+d%27eau&source=lmns&bih=605&biw=1280&client=firefox-b-e&hl=en&sa=X&ved=2ahUKEwiI1sXSxKWEAxW4WaQEHa6vCHkQ0pQJKAB6BAgBEAI#

Exposants

6

FRUITS/LEGUMES
f FRUIDIS \

BEATRICE BOISSON

12 rue des entrepreneurs
44 220 Couéron

02 40 47 17 74
beatrice.boisson@fruidis.fr

PRODUITS :

\Fruits et légumes /

FRUITS/LEGUMES

MAHOT LEGUMES FRAIS

MAHOT LEGUMES FRAIS

CHRISTIAN EVENAS

3 bis rue Léonard de Vinci, ZA le
Chemin Saulnier

44 680 Chaumes en Retz

06 30 8121 62
christian.evenas@orange.fr

PRODUITS :
Frites fraiches et pomme de terres /

FRUITS/LEGUMES

ﬂ_Es SAVEURS DU VERGER \
77 rue Henri Gauthier

44 600 Saint-Nazaire

02 40 66 20 40
saveursduverger@wanadoo.fr

PRODUITS :

Fruits, légumes, crémerie et épicerie

\_ /

FRUITS/LEGUMES

{ EcHOS NATURE \

VINCENT LEROUX

3 rue pasteur
44 770 La Plaine sur Mer
06 86 59 38 90

vincent@echosnature.fr

PRODUITS :

- J

(o
L FERME ECOFOLIES

L, -~ S

& ;w./
**f’t‘(’
;
A*‘

FRUITS/LEGUMES

LA FERME ECOFOLIES
CLAIRE DIOTEL

23 Rue Roche Blanche
44 680 Sainte Pazanne
02 5111 87 27

scopalterre.pro@gmail.com

PRODUITS :

Qégumes )
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Membre du réseau INVITATION A LA FERME

PRODUITS LAITIERS

(LA FERME DE GINEAU \
34 rue du Haut Village

44 730 Saint Michel Chef-Chef

0244 06 1191

PRODUITS :

anurts j
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